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（請接背面） 

 
 

一、食品遭微生物污染可能導致食物中毒。衛生福利部食品藥物管理署公告之民國 104 年

臺灣地區食品中毒案件病因物質，指出細菌類中之仙人掌桿菌（Bacillus cereus）是

導致最多患者數之細菌。請敘述有關仙人掌桿菌之特性、中毒發生原因、潛伏期、

中毒臨床症狀及如何預防。（25 分） 

二、根據衛生福利部食品藥物管理署公告的食品添加物使用範圍及限量暨規格標準，其

中可作為保色劑之食品添加物有那些？其可使用之食品範圍及使用限制為何？其過

量可能對人體之健康影響為何？（25 分） 

三、食品中毒事件中有所謂之組織胺中毒症。請說明組織胺中毒症之特性、中毒發生原

因、中毒臨床症狀、治療方法及如何預防。（25 分） 

四、食用河豚、貝類或來路不明之水產品及加工水產品可能導致中毒情形，其中河豚毒

素（tetrodotoxin）及麻痺性貝毒（paralytic shellfish poison）是可能原因。請敘述並

比較河豚毒素及麻痺性貝毒之特性、中毒發生原因、中毒臨床症狀、治療方法及可

能毒理機制。（25 分） 


